
Montag
ERDÄPFELCREMESUPPE
BLUNZENGRÖSTL
roter Zwiebel, Kartoffel, Majoran

MELANZANI GESCHMORT (VEGAN)
Couscous, Granatapfel, Pinienkerne, Sojajoghurt, Kräuter

APFELSTRUDEL, VANILLESAUCE

Mittwoch
PASTINAKENSUPPE
HÜHNERBRUST GEGRILLT
Pilze, Petersilie, Kartoffelpüree

TAGLIATELLE
Thymian, Fenchel, Zitrone, Wälder Ziege

GUGELHUPF

Freitag
ERBSENCREMESUPPE
LACHSFORELLE GEGRILLT
Zucchini, Kapern, Oliven, Tomate, Thymiankartoffe

BÄRLAUCHRISOTTO
Jungspinat, cremiger Ziegenkäse

LEMON MERINGUE TARTE

 Dienstag 
TOMATENCREMESUPPE
CAJUN RIPPERL
hausgemachte Bbq Sauce, Ofenkartoffel, Schnittlauchrahm

KÜRBISCURRY (VEGAN)
Kokos, Paprika, Jungzwiebel, Duftreis, Koriander

KAISERSCHMARREN

Donnerstag
BÄRLAUCHSUPPE
KALBSBRUST GEFÜLLT
Gurkensalat, Erbsenreis

RÄUCHERTOFU GEGRILLT
Udonnudeln, Champignons, Zuckerschoten, Sojasprossen

TOPFENKUCHEN

KÄSE pöhl am naschmarkt

WÄLDER ZIEGE SCHWARZ + kürbiskernöl
milder frischkäse mit asche, bregenzer wald/österreich

ROSSO DI LANGA + senferdbeere
cremig-mild, kuh-und schafmilch, piemont/italien

FOURME D'AMBERT + walnuss
blauschimmelkäse, kuh, auvergne/frankreich

TALEGGIO DOP PEGHEROLO + tomatenpesto
zart würziger geschmack, kuh, pasteurisiert, aus bergamo/italien

GRUYÈRE + feigensenf
aus silofreier kuh-rohmilch, beaumont de savoie/frankreich

2 / 5 SORTEN NACH WAHL 7.00 / 14.00

DESSERTS & KUCHEN
SCHOKOSHOT 4.50
dunkler scholodadenkuchen, schokoglasur, himbeere

APFEL-BROMBEER-STREUSELTARTE 5.00
KAROTTEN-QUINOA-NUSSTÖRTCHEN (vegan) 5.00
ORANGEN-MANDELKUCHEN 5.00
ORANGEN CREME BRÛLÉE 8.00
TOPFENKNÖDEL 8.50
zuckerbrösel, zwetschkenragout, vanilleeis

SCHOKOSOUFFLE 9.50
mango, himbeersorbet

SPEISEN - täglich 12.00 - 23.00 alle preise in euro inkl. mwst.

Samstag, Sonntag & Feiertag

FRÜHSTÜCK VON 9:00 BIS 15:00

MITTAGSMENÜ  11. März - 15. März 12.00 – 16.30 alle preise in euro inkl. mwst

MENU 2-GANG / 3-GANG
VEGETARISCH  12.50 / 14.00
FLEISCH OD. FISCH  13.50 / 15.00
 


