
Montag
CHAMPIGNONCREMESUPPE ODER SALAT
HÜHNERLEBER GEBACKEN
Erdäpfel-Vogerlsalat, Sauce Tartare

TOMATEN-KOKOSCURRY (VEGAN)
 Kichererbsen, Jungspinat, Broccoli, Jasminreis

KIPFERLSCHMARREN

Mittwoch
SÜSSKARTOFFELSUPPE ODER SALAT
KALBSBUTTERSCHNITZERL
Kartoffelpüree, Röstzwiebel, Schnittlauch

RÄUCHERTOFU BOWL BIBIMBAB (VEGAN)
Duftreis, Sojasprossen, Pilze, Jungspinat, Jungzwiebel, Gurke

SCHOKOMOUSSE, MARINIERTE BEEREN

Freitag

FEIERTAG  

FRÜHSTÜCK BIS 15.00

Dienstag 
MISOSUPPE (TOFU, JUNGZWIEBEL) ODER SALAT
RINDFLEISCH BULGOGI
Sesamreis, hausgemachter Kimchi, Jungzwiebel

SPAGHETTI (VEGAN)
Gemüse-Linsen-Ragout, Petersilie

 TOPFENPALATSCHINKEN

Donnerstag
ROTE RÜBEN SUPPE (KREN) ODER SALAT
LAMM KORMA
Broccoli, Mandeln, Granatapfel, Butternaan

CREMIGE PILZE (VEGAN)
gebratene Knödelscheiben, Schnittlauch

EIERLIKÖR GUGLHUPF A LA HÄNSL

KÄSE pöhl am naschmarkt

WÄLDER ZIEGE SCHWARZ + kürbiskernöl
milder frischkäse mit asche, bregenzer wald/österreich

ROSSO DI LANGA + senferdbeere
cremig-mild, kuh-und schafmilch, piemont/italien

FOURME D'AMBERT + walnuss
blauschimmelkäse, kuh, auvergne/frankreich

TALEGGIO DOP PEGHEROLO + tomatenpesto
zart würziger geschmack, kuh, pasteurisiert, aus bergamo/italien

GRUYÈRE + feigensenf
aus silofreier kuh-rohmilch, beaumont de savoie/frankreich

2 / 5 SORTEN NACH WAHL 7.00 / 14.00

DESSERTS & KUCHEN
SCHOKOSHOT 4.50
dunkler schokoladenkuchen, schokoglasur, himbeere

APFEL-BROMBEER-STREUSELTARTE 5.00
KAROTTEN-QUINOA-NUSSTÖRTCHEN (vegan) 5.00
ORANGEN-MANDELKUCHEN 5.00
BIRNEN TART TATIN 8.00
vanillemascarpone

ZWETSCHKEN-SCHOKO CRUMBLE (vegan) 9.00
veganista vanilleeis

SCHOKOSOUFFLE 9.50
mango, himbeersorbet (20 min) 

SPEISEN - täglich 12.00 - 23.00 alle preise in euro inkl. mwst.

Samstag, Sonntag & Feiertag

FRÜHSTÜCK VON 9:00 BIS 15:00

MITTAGSMENÜ  28.Oktober -  1.November 12.00 – 16.30 alle preise in euro inkl. mwst

MENU 2-GANG / 3-GANG
VEGAN  12.50 / 14.00
FLEISCH OD. FISCH  13.50 / 15.00
 


